
ANTIPASTI PASTAS CASERAS Y ARROCES

 

Nuestro Restaurante dispone de información sobre los productos 
alérgenos presentes en la carta, por favor pregunte a su camarero

Croquetas caseras  8,95
gambas, mayonesa de cítricos

Carpaccio clásico  16,95
rúcula, parmesano, alcaparras, mayonesa de trufa fresca

Vitello tonnato 15,95
ternera lechal, mayonesa de atún, rúcula, alcaparras

Espárragos verdes  14,95
a la plancha, parmesano, trufa negra fresca
boletus en lamelas

Burrata 16,95
tomate raf, albahaca, aceite ecológico

Cesar 14,50
pollo, parmesano, picatostes, anchoa, tomate

Ensalada de alcachofas 13,95
rúcula, parmesano, tomate, hierbas frescas

Calamar 11,50
frito, mayonesa de cítricos

Mejillones 14,50
tomate, hinojo, ajo, cebolla, perejil

Ostras Gillardeau No 1 unid.  5,40

Espagueti de ragú de ternera  13,95
estofado de ternera, tomate, cebolla, ajo, parmesano

Tagliatelle al funghi tartufo 19,95  
laminas de trufa fresca, aceite ecológico
salsa de vino blanco, trufa, salvia        

Tagliatelle al sepia  17,95  
hecho en su tinta, pulpo, calamar, navaja            

Linguini fruta di mare 22,95
gamba black tigre, calamar, mejillones, pulpo
concasse de tomate, perejil    

Tortellini al astice  22,95
relleno de bogavante, gamba black tigre, en su jugo           

Gnocheti de espinaca al pesto 13,95
pasta de pesto de tomate seco, crujiente de parmesano 
mantequilla, flores de albahaca         

Sorrentino al coda di toro 17,95
a baja temperatura, su jugo, tomate en rama confitada
rúcula frita, parmesano               

Canneloni 15,95
estofado de ternera, tomate, ajo, cebolla, gratinado
salsa bechamel, parmesano

Orcietti al broccolo e salsicchia  16,95
brócoli, salchicha de ternera lechal-mozzarella, ajo tostado
pesto clásico de albahaca, láminas de pecorino    

Rigatoni al vegetariano   14,95
nueces, queso gorgonzola, aceite de trufa fresca    

Pipe rigate picante a nuestra manera 13,95
cayena, tomate, spianata picante, laminas de parmesano

Ravioli al spinaci e ricotta  17,95                           
mantequilla ecológica, tomate en rama confitado
salvia, rúcula                                  

Risotto frutti di mare  21,95
mejillones, gambas, pulpo, calamar

Risotto mare y monte  21,95
boletus, trufa fresca, gambas

 SEGUNDOS

The Food & Lounge Bar Steak  250 gr. 26,95
entrecote de ternera, 28 días de maduración
salsa verde, alcachofa, tomate en rama

Carrillada de ternera lechal  21,95
a baja temperatura, cebolla perlas, guinciale, 
zanahoria confitada, puré de patatas, en su jugo

Tagliata 2.0  140 gr. / 200 gr 25,95 / 29,95
tataki de solomillo de ternera, 28 días de maduración, 
pesto, rucula, galleta de parmesano
cebolla roja confitada en masala  

Steak tartar estilo italiano, hecho en la mesa 28,95
albahaca, cebolla, balsámico, alcaparras, rúcula 
parmesano, tomate seco, focaccia casera

Filete de dorada  23,50
costra de pesto seco de albahaca, pistacho, 
galleta de polenta-azafrán, salsa de vermuth seco
chutney de tomate dulce

Filete de salmón  23,50
a baja temperatura, risotto de sepia en su tinta
salsa de col lombarda, alcachofa         

Pulpo a la brasa  26,95
tomate, puré de trufa, rúcula, olivas, alcachofa                                                                                        

Bogavante al horno  42,50
gratinado con salsa verde, alcachofas, ensalada de rúcula

PIZZA
Margarita  12,95
mozzarella, tomate, albahaca
Salmón ahumado 13,95
sour cream, eneldo, alcaparras, cebolla roja

5 quesos trufa negra 16,95
guinciale, trufa fresca, funghi porcini   

4 formaggia 14,95
mozzarella, gorgonzola, parmesano, provolone ahumado

Calzone clásica 14,95 
tomate, jamón york, champiñones, alcachofas, mozzarella

Parma 16,95
tomate, mozzarella, prosciutto di parma, rúcula
albahaca, tomate seco    

4 stagioni   14,95
tomate, mozzarella, jamón york, alcachofas, bonito

SIGNATURE

Pica pica 15,95 
croquetas de gambas, boquerones fritos, gambas fritas
focaccia de tomate, anchoa, calamar, mayonesa de cítricos

The Food & Lounge Bar platter   26,95 
burrata, ostras, prosciutto, steak tartar, embutidos italianos 
gambas fritas, bruschetta de pomodori, alcachofas
verduras asadas, tapenade, pesto, focaccia casera  

Fettuccine casera con parmesano hecho en la mesa 19,95 
trufa negra fresca, grappa, parmesano  
pecorino al tartufo, boletus

The Food & Lounge Bar frutti di mare   32,50 
½ bogavante, mejillones, gambas, pulpo
calamar, ajo, perejil, tomate, limón, focaccia casera

min. 2 personas, precio por persona

Patatas, fritas  4,95
al horno con ajo, romero
Boniato frito 6,50
mayonesa de trufa fresca, parmesano
Espárragos verdes  6,95
almendras, mantequilla de hierbas
Ensalada verde  4,95 
Verduras al horno 4,95

GUARNICIONES

THE FOOD & LOUNGE BAR
BY REPUBLIC


